
* auf Wunsch können alle mit einem Stern versehenen Gerichte auch glutenfrei hergestellt werden. Bitte sprecht hierfür 
einfach unser Personal an. Wir sind stets bemüht, auch den zöliakiebetroffenen Gästen eine vollwertige Mahlzeit anbieten zu 

können. Wir arbeiten gewissenhaft, da wir jedoch ein Handwerksbetrieb sind, können wir eine Querkontamination nicht 
endgültig ausschließen. Wir bitten, dies zu berücksichtigen.  

Um unsere Arbeit etwas zu erleichtern, sind wir dankbar für eine Meldung über etwaige Unverträglichkeiten bei künftigen 
Reservierungen! 

 

 

 

 

 

 

Krautsalat                            3     Cole Slaw / Chili Kraut         4 
klassischer Krautsalat - mal rot, mal weiß, mal        Krautsalat & hausgemachte Mayo / optional: 
bunt. Jedoch stets selbst hergestellt.                      mit Sriracha Mayo 
 

eingelegter Feta*                 5    Grillgemüse                         5 
echter griechischer Feta rein aus Schafsmilch,          frisch geschwenktes Grillgemüse mit Balsamico          

eingelegt in Öl mit Kräutern & etwas Knoblauch         (stets wechselndes Gemüse nach Verfügbarkeit & Saison,             
                                                                                                    bei Interesse gern nachfragen, was wir aktuell verwenden)                                 
                                    

Speck Böhnchen*                 5    Knobi Champignons             5 
zarte grüne Bohnen mit Bacon & Zwiebeln                frisch angebratene Steinchampignons - 
                                                                               verfeinert mit Knoblauch, etwas Butter & 
                                                                               frischen Kräutern  
 

 

klassische Pommes 
verfeinert mit unserer speziellen Hauswürzung inkl. hausgemachter Mayo 

5,5 | 8,5 
 

kräftige Knobifritten 
verfeinert mit kräftigem Knoblauchöl, frischen Kräutern inkl. hausgemachter Mayo 

5,9 | 9,5 
 

pikante Chili Fritten 
verfeinert mit pikantem Chili Crunch (aus dem Hause J.Kinski, enthält Erdnüsse), frischen 

Kräutern und hausgemachter Sriracha Mayo - Die Schärfe dieser Fritten würden wir als moderat 
angenehm bezeichnen. Feuer frei! 

5,9 | 9,5 
 

Postwirt‘s Special Fries 

die maximale Endstufe des Genusses: 
Pommes, getoppt mit frisch gehobeltem 20monatigem Parmesan, Balsamicogemüse,  

Fetabröseln, gepickelten Zwiebeln, Kresse und Chili-Knoblauch Mayo 
8 | 12 

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Dipp extra 0,5 
Ketchup, BBQ-Sauce, hausgemachte Mayo, (homemade)Sriracha Mayo 

Sides – Beilagen* 
Hier bieten wir euch verschiedene Beilagen zu unseren Gerichten an, welche ganz individuell 

dazu bestellt werden können. Im besten Fall kommen die Sides in die Mitte vom Tisch und alle  
können von allem probieren. Jeder so, wie er mag.  

hausgemachte Bio-Pommes*  
wir bekommen regelmäßig bayrische Kartoffeln wie vom Feld, schälen diese von Hand und 

verarbeiten sie tagesfrisch zu Pommes. Der Clou: sie werden nicht frittiert, sondern im Ofen 
gebacken. Dadurch können wir auf jede Menge Fett verzichten. 


